CREPERIE TED

Tarifs Traiteurs
Evenementiels
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Depuis 2014,

La Créperie Ted est une créperie ambulante
artisanale sillonant les marcheés, les villages
et les entreprises de larégion.

Elle est depuis 2019 présente au centre
commercial Mc Arthur Glen a Roubaix.

Elle propose aussi ses prestations de
traiteur pour tous types dévénements,
privés ou professionnels.

Nous nous déplacons pour les déjeuners, les
gouters, diners et les soirées, mariage,
baptéme, anniversaire...

Nous intervenonsla ou 'on nous le
demande.

Une équipe formée et souriante est a votre
disposition pour vous faire découvrir et
déguster les saveurs de la Bretagne.
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https://www.mesenseignes.fr/creperie-ted/

Une fois votre demande effectuée, vos
recettes déterminées et votre devis signé
VOUS POUrrez vous reposer sur notre
équipe, nous mettrons tout en ceuvre
pour que vos soirées soient exemplaires
concernant le service et le repas.
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Nous arriverons environ 1h30 avant & E 3
I'heure de la dégustation.

Toutes nos préparations sont €laboreées
sur place a partir de produits frais
exclusivement.

Nous travaillons principalement avec
nos collaborateurs sur les marchés
(maraichers, fromagers, bouchers..)

Nous mettons a votre disposition nos
services de l'apéritif au dessert, en
passant par le service a I'assiette lors du
repas salé avec I'animation devant
chaque invités.
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Nos apéritifs sont vendus a la piece et
faits maison a partir de notre pate salée ou sucreée.

Samoussas :
-Jambon emmental 0,50€/Piéce
-Poulet curry 0,50€/Piéce
-Viande hachée cheddar 0,50€/Piéce

Roulés salés :

-Fois gras et confit d'oignons 0,80€/ Piéce
-Tamarra et crevettes 0,50€/ Piece
-Jambon-emmental 0,50€/ Piéce
-Créme citron et saumon 0,80€/ Piéce
-Tzatsiki-concombre. 0,50€/ Piéce

Blinis :

-Créme citron aneth et saumon 0,80€/ Piéce
-Fois gras et confit de figue 0,50€/ Piéce
-Cheévre et miel de producteur 0,50€/ Piéce B
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+ Complete: « Savoyarde

Euf fermier, emmental, jambon de boucher - Creme fraiche, pomme de terre, reblochon, lardons, oignons rouges
« Hotdogbreton: * Raclette
Authentique saucisse de Bretagne, emmental, confit doignons Fromage a raclette, pommes de terre, jambon de boucher, jambon cru
 Jambon fromage: * Maroilles
Jambon de boucher, emmental Maroilles, pommes de terre, jambon cru, ceuf
' » British:  Cheévre Miel
Euf fermier, cheddar, lardons, bacon Chevre frais, pommes de terre, miel de producteur, crudités
« Italienne: * 4fromages
Emmental, mozzarela, bastlic, jambon italien Emmental, cheddar, chevre, reblochon
+ Champignons: * Burger
Creme fraiche, champignons, persil, emmental ’ Cheddar, viande hachée, oignons rouges, sauce tomate
 Fondue de saumon « Mexicaine
Fondue de poireausx/carottes, créme citron/ciboulette, saumon cuit ¢ la plancha ‘ Cheddar, viande hachée, sauce tomate, poivrons, oignons, piments d’Espelette,
c coriandre
* Saumon avocats E
Emmental, aneth, saumon cuit ¢ la plancha, avocats * Pouletcurry

3 Poulet, creme de curry, emmental
« L’andouillette

Purée de pomme de terre maison, andouillette de Guémené ¢ Pouletmoutarde
&9 Poulet, creme moutarde a lancienne, poivrons, emmental
« Burger Crépe (unique en France) i
Sauce poivre ou barbecue, oignons frits, tomates, concombres, bacon, steak * Poulet Maroilles
haché frais, cheddar. Le tout dans sa crépe artisanale Poulet, creme de Maroilles maison, endives caramélisées




5/Carte des crépes sucreées

Les classiques :

 Sucre
 Beurre sucre
* C(Citron sucre
« (Cassonade

Les célébrités :

* Nutella
« Kinder
« Cotedor
e Crunch Fondu
« Nocciolata

Les faits maison:

 Caramel beurre salé
« Ganache de chocolat
 Confiture du moment
e Miel de producteur

Les gourmandes :

Banane, ganache de chocolat maison, chantilly
Ananas, caramel beurre salé maison, chantilly




INos patisseries et desserts sont faits 10096 maison.
Ils sont prépares la veille de l'évenement sans conservateur.
La quantité est a préciser lors de la commande.

Nos patisseries: Nos desserts:

* Kouign-Amann » Tiramisus spéculoos
 Farbreton « Mousse chocolat blanc spéculoos

« Sablé framboise « Panna cotta coulis de fruits

« Tarte aux pommes « Panna cottacafé

Tarte a la rhubarbe  Fromage blanc et muesli

Tarifs sur demande




Le service salé

7€ par adulte
4€ par enfant

7/Tarifs et formules

Demande de devis gratuit sur demande

p

Le service sucré

(une crépe par
personne)

3€ par personne

\

4
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Le service sucré

n

a volonté

9€ par personne

4

4

Forfait unique de 80€* pour le déplacement et les honoraires
* Un supplément kilométrique peut étre ajouté a plus de 30kms de Lille
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Le service
sucré et salé
a volonté

20€ par personne




